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Tomates o Jitomates

CLASIFICACION DEL TOMATE LA TOMATERA

FAMILIA Existen mas variedades de tomat
Solanaceas que de ninguna otra hortaliza.
{Familia solanc)
Europa a principios ™ 1 Existen unas 3,000 especies en esta familia. Ciertas variedades son
de siglo XVI. Alla e ; tupldas, con frutos en la
: 1 d punta de las ramas. Otras

la gente creia que =i P
parras. Las frutas son de
farmas, tamaftos y colores -

Las florecitas
son amarillas.

o

E Este parlente
Lycapersicon slivestre del

ﬂ'RtGEHES En griego, significa tomate

El tomate es originario de los *durazna o melocotin ﬁmﬂ'f e

paises andinos en Suramérica. de lobo™ muchas

*®
A la llegada de los especies de
Hpﬂﬁ?;e, a Méxlca, Los dentificos le pusieron este % E£5te géners Las hojas

ya los pobladores lo nomore &l génens porque en [ 7 quese ;:";ﬂ'fg:nﬁ
cultivaban y lo ese tiempo casl todos arelan ' encuentran en ' NUMEerosas
o Bl el que &l tomalte era venenaso.
se deriva de la -
%

palabra néhuatl, ESPECIE ) AN ! a—
I‘?.“" "'.‘bhdgr"". esculentum ; A
México, mma';-r:ff‘ significa "gue se puede comer”,

| ! ‘ |

Ecuadeor y Peru, hojllias.

Los dentificos le pusleron =
este nombre a |a especle
cuando se dieron cuenta

que NO EFE VENenosa.
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CULTIVO ¥ COSECHA DEL TOMATE
Los tomates se dan " Estes
muy bien a pleno sol enalambrades .,

en suelo fértil bien sostienen mis
drenado. Los fomateras para

trasplantes se hacen | 9ue €l viento no
una semana después de ' las tumbe.
la ditima fecha de helada.

Casi todas las variedades

necesitan soporte de

estaca o enalambrado.

Hay que mantenerlos

regados. Cuando los

tomates empiezan a

madurar hay que

recogerios todos los dias. enalambrade

usos

Casl todas las variedades de tomate o jitomate
se pueden comer frescas o cocidas. Pero las
italianas gue se emplean para pastas son las
mejores para salsas de cocina. Los tomates
"bistec” son buenos para comer en rodajas.

raviali en salsa
radajas de tomate de tomate
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